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Terrine Rinderkraftbrühe

 mit 2 Stück Tiroler Kaspressknödel x x x x a,b x x x x a,b x x

Terrine pikante Gulaschsuppe

 mit viel Rindfleisch drin, dazu Sauerrahm und 

Kartoffelbrot x a,e x x

"Frankfurter-Grüne-Soß"-Suppe

 dazu geröstetes Kartoffelbrot mit Senfcreme und 

Meerrettich x x a,e x x x x

Laugenbrez’l 

(E472e /E471 / E412 / E330 / E300) x x x a,b x x x x

Zwei ofenfrische Laugenbrezeln

 dazu Obatzter im Töpfchen x x x a,b x x x x

Ganzes warmes Kartoffelbrot

 mit Liptauer, Kräuterquark, Griebenschmalz x a x x x a,b x x

Ganzes warmes Kartoffelbrot

 mit Rindermett, Bergkäse, Kräuter- und Salzbutter 
x x x x x x x x x x x a,b x x x x x x x

Bayerischer Bahnhof Salatschüssel

 gemischte Blattsalate, rote Zwiebeln, eingelegte 

Tomaten, Gurke, Radieschen, grüne Bohnen, Ei, und 

Honig-Senf Dressing 
x x x

mit gebratenen Kaspressknödeln x x x a,b x x x x x x

mit gebratener Lachstranche a x x x x

mit Hähnchenbrust in Knusperpanade a,b x x x x a,b x x x x
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Kleine Salatschüssel

 mit frischen Blattsalaten und Honig-Senf-Dressing
x x

Portion Kartoffel-Gurkensalat  x x x x x

Portion Weißkrautsalat x x x x

Feuerpfännle

 Tagliatelle mit feuriger Sauce aus Paprika, Zwiebeln, 

Tomaten und Chili a x x

mit Hähnchenbrust in Knusperpanade
a,b x x x x a,b x x x x

Tagliatelle mit gegrilltem Lachs

Zucchini, Kirschtomaten, Blattspinat, "Boscaiola" 

Weißwein-Sahnesauce und Parmesan x x a x x x

Spinatknödel mit Bergkäse

 mit Blaukrautsalat, Birnen und Meerrettich x x x a,e x x x

Brauhauspfanne (vegan)

 Protein-Patty, Tomatensalsa, Nuggets, Geschnetzeltes 

in Schwarzbiersauce, Leipziger Allerlei und Reis-

Timbale x x x x x x x x a x x x x x x

Hax’nsülze

 mit Spreewälder Gurken und Zwiebeln,  dazu 

Bratkartoffeln und Remouladensauce x x x x x x x x
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Extrawurst-Salat

 Lyoner Fleischwurst mit blauen Zwiebeln, Radieschen, 

Gewürzgurke, Käsestreifen und Schnittlauch fein 

angemacht, Laugenbrez’l x x x x a,b x x x x

Kleiner bayerischer Leberkäs

 Kartoffel-Gurken-Salat und Senftöpfchen x x x x x x x

Käseteller

 Bavaria blu, Weinkäse, Bergkäse, Butter, Feigensenf, 

Weintrauben, Kartoffelbrot und Baguette
x a x x x

Marinierte Ziegenkäse

 mit Honig-Pinienkern-Olivenöl-Creme, Mango-

Chutney und Kartoffelbrot x x a,e x x x

Fränkischer Brotzeitteller

 Leberkäse, Haxensülze, geräucherte Leberwurst, 

Rindermett mit Meersalz, Pfefferbeißer, Obatzter im 

Töpfchen, Bergkäse, Weinkäse, Spreewälder Gurke, 

Tomate, Ei, Butter, Senfcreme, Meerrettich, dazu 

Kartoffelbrot
x x x x x x a x x x x

5 St. Mini Kalbfleischpflanzerl

 Mediterraner Gurkensalat mit Tomaten, Kräutern, 

Olivenöl und Joghurt, dazu Senftöpfchen und 

Kartoffelbrot x x x a,b,e x x x x
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Räucherlachs auf Reibekuchen

 mit Sauerrahm, Honig-Senf-Dip und Blattsalatschüssel
x x x x x x x

Braubursche - Gulasch vom Rügen Rind

 mit Champignons und Möhrchen, Serviettenknödel 

und Weißkrautsalat
x x x x x x a,b x x x x

Chicken Wings

 mit BBQ-Soße und Brauhaus-Pommes x x a x x x x x x

Zarte und saftige Spare-Ribs

 mit BBQ-Soße, Brauhaus-Pommes und Weißkrautsalat
x x x x

Riesen Brauhaus-Schnitzel

 dazu Bratkartoffeln und Blattsalatschüssel x x x a x x x

Hausgemachte Rinderroulade nach fränkischer Art

 gefüllt mit Speck, Zwiebeln, Gewürzgurke und 

Löwensenf, dazu Kartoffelklöße  und Apfelrotkraut

x x x x a x x

Vinschgauer Käseschnitzel

 Zwei Schweinerückensteaks mit Tomatensugo, 

gratiniert mit Mozzarella, dazu Brauhaus-Pommes & 

Kiez-Sauce und Blattsalatschüssel x x x x x x

Seite 4 von 8



Gerichte der Sommerkarte 2024

m
it

 F
a

rb
st

o
ff

m
it

 K
o

n
se

rv
ie

ru
n

g
ss

to
ff

e
n

m
it

 A
n

ti
o

x
id

a
ti

o
n

sm
it

te
ln

m
it

 G
e

sc
h

m
a

ck
sv

e
rs

tä
rk

e
rn

g
e

sc
h

w
e

fe
lt

 

g
e

sc
h

w
ä

rz
t

m
it

 P
h

o
sp

h
a

t

m
it

 M
il

ch
e

iw
e

iß

k
o

ff
e

in
h

a
lt

ig
 

ch
in

in
h

a
lt

ig
 

m
it

 S
ü

ß
u

n
g

sm
it

te
ln

g
e

w
a

ch
st

m
it

 N
it

ri
tp

ö
k

e
ls

a
lz

g
e

n
e

ti
sc

h
 v

e
rä

n
d

e
rt

e
n

th
ä

lt
 g

lu
te

n
h

a
lt

ig
e

s 
G

e
tr

e
id

e
* 

(+
)

e
n

th
ä

lt
 K

re
b

st
ie

re
 (

+
)

e
n

th
ä

lt
 E

ie
r 

(+
)

e
n

th
ä

lt
 F

is
ch

 (
+

)

e
n

th
ä

lt
 E

rd
n

ü
ss

e
 (

+
)

e
n

th
ä

lt
 S

o
ja

 (
+

)

e
n

th
ä

lt
 M

il
ch

 (
e

in
sc

h
li

e
ß

li
ch

 L
a

k
to

se
) 

(+
)

e
n

th
ä

lt
 S

ch
a

le
n

fr
ü

ch
te

**
 (

+
)

e
n

th
ä

lt
 S

e
ll

e
ri

e
 (

+
)

e
n

th
ä

lt
 S

e
n

f 
(+

)

e
n

th
ä

lt
 S

e
sa

m
sa

m
e

n
 (

+
)

e
n

th
ä

lt
 S

ch
w

e
fe

ld
io

x
id

 u
n

d
 S

u
lf

it
e

e
n

th
ä

lt
 L

u
p

in
e

n
 (

+
)

e
n

th
ä

lt
 W

e
ic

h
ti

e
re

 (
+

)

Knusprige Schweinehaxe

 mit Schwarzbiersauce, dazu Kartoffelklöße und 

Weißkrautsalat x x x a,b x x

Sächsischer Sauerbraten

 mit Kartoffelklößen und Apfelrotkraut x x a x x

Jägerschmaus

 Wildragout, dazu Spitzkohlgemüse "Bayerische Art" 

und Brezenknödel x x x x a,b,e x x x

Fish & Chips Dolden Mädel Style Lachs in 

Knusperpanade, Brauhaus-Pommes, Remoulade, 

Kiezsauce und ein Gläschen Gurkensalat 
x x x x x a x x x x x x x

Gebratener Zander mit Gemüse-Allerlei

 dazu Rießlingrahm und Kartoffelgratin
x a x x x x

Pfeffersteak (220g) 

Rumpsteak vom Grill mit Cognacrahm, Kräuterbutter, 

Country Potatoes und grüne Bohnen mit Speck
x x x x a x x x

Country-Potatoes

Brauhaus-Pommes 

Mini Panna Cotta

 mit heißen Himbeeren x x
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Sächsische Quarkkeulchen

 mit Zucker und Zimt, dazu Apfelkompott x x a x x

Nussknacker

 Walnuss- und Haselnuss-Eis mit Schlagsahne, Eierlikör 

und Schokoladensauce
x a x x x a-i

Frisch gebackene Waffel

 mit heißen Schattenmorellen und einer Kugel 

Vanilleeis x a x x x a,b,c,g

ICE-Eisbecher

Bourbon-Vanille x x

Stracciatella x a x x a,b

Erdbeer x x

Schokolade x x x b,c

Haselnuss x x x a-i

Frozen Joghurt x x

Walnuss x x x a-i

Schoko-Waldbeere (vegan)

Sahne x x

Karamellsauce x x

Schokoladensauce x a,b x

Smarties x x x

Haribo-Mix a,b

Apfelkompott x x x

** ( a = Mandeln, b = Haselnüsse, c = Walnüsse, d = Cashewnüsse, e = Pecanuss, f = Paranuss, g = Pistazie, h = Macadamianuss, i = Queenslandnuss)

 * ( a = Weizen, b = Gerste, c = Roggen, d = Hafer, e = Dinkel, f = Kamut, g = Hybridstämme)
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Choo-Choo Chicken
Gebackene Hühnchenbrust auf Bandnudeln mit x a,b x x

Schienen-Spaghetti-Spaß
Bio-Spaghetti mit Bolognese Sauce oder 

Tomatensauce und Parmesan x a,b x x

Ahoi! Piraten
Backfisch vom Kabeljauund Kartoffelbrei a,b x x x

Kleines Schnitzelches
Kleines Schnitzel mit Rahmsoße und Kartoffelecken 

und Brauhauspommes
a,b x x

(+) & daraus gewonnene Erzeugnisse 
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Lokführer-Keulchen
Sächsische Quarkkeulchen mit Zimt und Zucker, dazu 

Apfelkompott
x x a x x x

Schokoladen-Express
Zartes Stracciatella-Eis mit Schokoladensauce und 

Sahnewaffeln
x x x x a,b x x

(+) & daraus gewonnene Erzeugnisse 

 * ( a = Weizen, b = Gerste, c = Roggen, d = Hafer, e = Dinkel, f = Kamut, g = Hybridstämme)
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